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Abstract off correspon din g document DE3316221 

To produce circulating hot air, the baking oven (1, 2) has a blower and at least one heating body 
assigned thereto. The baking grates (7). which can be inserted into the baking oven or into a charging 
frame (3) of the baking oven, are provided with a tubular or band-shaped meandering radiant heating 
body (15). Each baking grate (7) is provided with a plug (16) which is connected to the radiant heating 
body (15) and. on insertion of the baking grate (7), engages in a corresponding socket (18) of the 
baking oven or of the charging frame (3). The sockets (18) are connected to a switching and control 
device of the baking oven, which device, by means of an adjustable temperature control and with 
temperature rising towards a set value, first partially switches off the blower heating and switches on 
the radiant heating bodies (15), then completely switches off the blower heating and finally switches off 
the radiant heating bodies (15). By means of these baking grates (7) and the control of their radiant 
heating bodies (15). a uniform healing of flat products to be baked can be acHeved ove^ 
surface of trie baking grates. 
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<g) Umluft-Backofen und Backrost zur Verwendung in demseiben 

Zur Erzeugung umwateender Heifituft weist der Backofen 
(1 2) ein Geblase und mindestens einen diesem zugeordne- 
ten Heizkorper auf. Die in den Backofen Oder in ein Beschik- 
kungsgestell (3) des Backofens einschiebbaren Backroste (7) 
sind mit einem rohr- Oder bandfdrmigen. maanderartigen 
Strahlungsheizkorper (15) versehen. Jeder Backrost (7) ist mit 
einem mit dem Strahlungsheizkorper (15) verbundenen Stek- 
ker (16) versehen, der beim Einschieben des Backrosts (7) tn 
eine entsprechende Steckdose (18) des Backofens bzw. des 
Beschickungsgestells (3) greift Oie Steckdosen (18) sind mit 
einer Schalt- und Steuereinrichtung des Backofens verbun- 
den die mittels eines einstellbaren Temperaturreglers mit 
gegen eine Sollwert steigende Temperatur erst die Geblase- 
heizung teilweise ausschaltet und die Strahlungsheizkorper 
— (15) einschaltet, dann die GeHaseheizung votlstandig aus- 
«f schaltet und schliefllich die Strahlungsheizkorper (15) aus- 
* schaltet. Mittels dieser Backroste (7) und der Steuerung ihrer 
Strahlungsheizkorper (15) laflt sich eine gleichmaBige Erhit- 
'S zung flachiger Backware uber die ganze Flache der Backroste 
^ erztelen. (3316221) 
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Patentansprtiche 



!• Umluf t-Backofen mit einem Umluf tgeblase, mit min- 

destens einem dem Umluf tgeblase zugeordneten elektrischen 
Heizkorper und mit einer weiteren elektrischen Heizeinrich- 
tung zur Warmebestrahlung des im Backofen bef indlichen Back- 
guts, dadurch gekennzeichnet , dass die weitere Heizeinrich- 
tung je einen an einem von mehreren in den Backofen einschieb 
baren Backrosten (7) angebrachten Strahlungsheizkorper (15) 
umfasst, welcher in der eingeschobenen Lage des Backrosts 

(7) mit einer Schalt- und Steuereinrichtung (Fig. 3) des 

i 

Backofens elektrisch verbunden ist, wobei die Schalt- und 
Steuereinrichtung dazu ausgebildet ist, wahlweise den dem 
Umluf tgeblase (23) zugeordneten Heizkorper (26,29) und/oder 
die HeizkSrper (15) der Bratroste (7) mit Strom zu speisen. 
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2t Umlu£t-Backo£en nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 

zeichnet, dass im Innern des Backofens eine mit der Schalt- 
und Steuereinrichtung des Backofens verbundene Sammelschiene 
(17,18) angeordnet ist, mit welcher der StrahlungsheizkSrper 
(IS) jedes Backrosts (7) bei seinem Einschieben in den Back- 
ofen elektrisch verbindbar ist. 

3. Uroluft-Backofen nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 

zeichnet, dass an einem in das Innere des Backofens einftthr- 
baren Beschickungsgestell (3) eine mit der Schalt- und 
Steuereinrichtung des Backofens verbindbare Sammelschiene 
(17,18) angeordnet ist, mit welcher der StrahlungsheizkSr- 
per (15) jedes Backrosts (7) bei seinem Einschieben in das 
Beschickungsgestell verbindbar ist. 

4> Umluft-Backofen nach Anspruch 2 oder 3, dadurch 

gekennzeichnct, dass jeder Backrest (7) mit einem mit dem 
StrahlungsheizkOrper (15) verbundenen Steckerteil (16) ver- 
sehen ist und die Sammelschiene mehrere, vorzugsweise iiber- 
einander angeordnete, den Steckerteilen (16) entsprechende 
Steckbuchsenteile (18) aufweist, urn den StrahlungsheizkSrper 
(15) jedes Backrosts (7) bei dessen Einschieben in den Back- 
ofen bzw. in das Beschickungsgestell mit der Sammelschiene 
zu verbinden. 
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5. Umluf t-Backofen nach Anspruch 2 odcr 4, dadurch 
gekennzeichnet , dass das Beschickungsgestell (3) mit einer 
Steckkontaktvorrichtung (19,20) zum manuellen oder selbst- 
tatigen elektrischen Verbinden der Sammelschiene (17,18) 
mit der Schalt- und Steuereinrichtung des Backofens versehen 
ist . 

6. Umluf t-Backofen nach einem der Anspruche 1 bis 
5, dadurch gekennzeichnet, dass die Schalt- und Steuerein- 
richtung einen die im Innern des Backofens herrschende 
Temperatur abf tthlenden, einstellbaren Temperaturregler (54) 
mit drei bei steigender Temperatur nacheinander schaltenden 
KontaktsMtzen (36,37,38) enthalt, von welchen ein erster 
Kontaktsatz (36) die Ausschaltung cines ersten, dem Umluft- 
geblase (23) zugeordneten Heizkorpers (29) und die Einschal- 
tung der Strahlungsheizkorper (15) der Backroste (7) bei 
einer ersten, tiefsten Temperatur bewirkt, ein zweiter Kon- 
taktsatz (37) die Ausschaltung eines zweiten, dem Umluft- 
geblase (23) zugeordneten HeizkOrpers (26) bei einer zwei- 
ten, hoheren Temperatur bewirkt, und ein dritter Kontakt- 
satz (38) die Ausschaltung der Strahlungsheizkorper (15) 
der Backroste (7) bei einer drittcn, hdchsten Temperatur be- 
wirkt. 
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7 Backrost zur Verwendung in einem Umluf t-Backofen 
nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass er in den Back- 
ofen Oder in ein Beschickungsgestell (3) des Backofens ein- 
schiebbar ist, dass er mit einem elektrischen Strahlungs- 
heizkorper (15) versehen ist, und dass er eine Kontaktvor- 
richtung (16) zu seiner elektrischen Verbindung mit der 
Schalt- und Steuereinrichtung des Backofens aufweist. 

8 Backrost nach Anspruch 7, gekennzeichnet durch 
einen an der Unterseite des einschiebbaren Backrostes vor- 
zugsweise maanderf 6rmig angeordneten, rohr- oder bandfSrmi- 
gen Strahlungsheizkorper (15) . 

9> Backrost nach Anspruch 7 oder 8, dadurch gekenn- 

zeichnet, dass der Backrost mit einer mit dem Strahlungs- 
heizk5rper (15) verbundenen elektrischen Steckvorrichtung 
(16) versehen ist. 
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Uraluft-Backofen und Backrost zur Verwendung in demselben 



Die Erfindung bezieht sich auf einen Umluf t-Backofen gemass 
dem Oberbegriff des Patentanspruchs 1 sowie auf einen Back- 
rost zur Verwendung im Umluf t-Backofen. 

Bekannte Umluft- oder Heissluf t-Backofen dieser Art weisen 
gegenOber konventionellen Backofen mit durch entsprechende 
Heizkorper bei ruhender Ofenluft erzeugter Ober- und Unter- 
hitze den Vorteil einer besseren Warmeiibertragung auf das 
Backgut (bzw. Brat-, Gar- oder Kochgut) und demnach einer 
kiirzeren Behandlungszeit auf. Ein weiterer wesentlicher Vor- 
teil liegt darin, dass auf mehreren, gleichzei tig in den 
Backofen eingeschobenen Backrosten oder -blechen Waren ver- 
schiedener Art erhitzt werden konnen, ohne dass eine merk- 
liche geschmackliche Beeinf lussung auftritt. 

Zur Behebung des Mangels ausreichender Braunung oder Krusten- 
bildung in einem Backofen mit umgewalzter llcissluft ist es 




beispielsweise aus der CH-PS 573 574 bekannt, das Back- oder 
Bratgut mittels eines an der Oberseite des Innenraums des 
Backofens angebrachten StrahlungsheizkSrpers zusatzlich einer 
Folge von Warmestrahlungsimpulsen auszusetzen, wodurch ins- 
besondere auch eine Verschmutzung des Innenraums vermieden 
werden soli. 

Nachteilig bei den bekannten Umluft- oder Heissluf t-Back5fen 
ist der Umstand, dass sich Uber die Flache eines Backrostes 
keine gleichmassige Erhitzung erzielen lasst, weil die umge- 
walzte Heissluft die Randzoneh der auf dem Backrost liegen- 
den Ware starker erhitzt als deren Mittenbereich. Dies hat 
zur Folge, dass eine sich mindestens angenahert uber die ganze 
Flache des Backrosts erstreckende flachige Ware, z.B. eine 
Wane, bei genQgendem, aber nicht ubermassigem Durchbacken 
ihrer ausseren Bereiche in ihrer Mitte nur ungeniigend gebacken 
bleibt. Zudem besteht bei hoher Ware die Gefahr, dass diese im 
heissen Zustand durch die Umluft schrag gedriickt wird. 

Zur Behebung dieses Missstandes ist bereits vorgeschlagen 
worden, beispielsweise durch Umkehr der zirkulierenden Heiss- 
luft, durch Bewirkung unterschiedl icher Geschwindigkeiten 
der zirkulierenden Heissluft oder durch sich drehende Backge- 
stcllc eine gleichmassige lirhitzung zu erzielen. Solche Mass- 



nahmen haben aber weder beziiglich Aufwand noch bezuglich 
Resultat befriedigt, so dass dem Benutzer von Umluf t-Back- 
ofen empfohlen bzw. vorgeschr ieben wird, flachige Warcn nur 
in kleineren, runden Blcchen im Ofen zu backen odor zu bra- 
ten. Dadurch sind jedoch einerseits cin grosscrer Aufwand bei 
der Zubereitung der Waren und andererseits eine schlechte 
Ausntttzung des Backraums in Kauf zu nehmen. 

Aufgabe der Erfindung ist, einen Umluf t-Backof en der ein- 
gangs genannten Art sowie einen Backrost zur V^rwendung in 
diesem Backofen zu schaffen, welche ohne Becintracht igung 
der bekannten Betriebsweise eines Umluf t-Backofcns mit cin- 
fachen Mitteln eine gleichmassige Erhitzung einer flachigcn 
Ware ermoglichen. 

Erf indungsgemSss weist der Umluf t-Backof en zur Losung dieser 
Aufgabe die im kennzeichnenden Teil des Patentanspruchs 1 
angefiihrten Merkmale auf . Der erf indungsgemasse Backrost ist 
durch die im Patentanspruch 7 angefuhrten Merkmale gekenn- 
zeichnet . 

Durch die erf indungsgemassen Massnahmcn kann die Erhitzung 
des auf den Backrosten befindlichen Backgutcs nicht nur 
durch die umgewalzte Heissluft, sondern auch durch die Warme- 
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strahlung des an jedem Backrost angebrachten Heizkorpers er- 
folgen, so dass sich eine uber die ganze Fiache jedes Back- 
rosts angenMhert gleichmSssige Warmeeinwirkung auf das Back- 
gut ergibt, insbesondere dann, wenn zur Auf rechterhaltung 
einer Solltemperatur wahrend des Backvorgangs bei einge- 
schaltetem Umluf tgeblase nur die Heizkorper der Backroste 
nach Massgabe von Temperaturabweichungen ein- und ausgeschal- 
tet werden. Durch Anordnung von Stcckkontakten an den Back- 
rosten fUr die Heizkfirper konnen urns t and liche Anschluss- 
massnahmen vermieden werden. 1st die zusatzliche Strahlungs- 
heizung an jedem Backrost ftir ein bestimmtes Backgut nicht 
erforderlich, konnen ohne jede Veranderung des Backofens 
iibliche Backroste oder Backbleche in den Backofen eingescho- 
ben werden. 

Ausftihrungsbeispiele der Erf indungsgegenstande warden nach- 
stehend anhand der Zeichnungen erlautert. Es zeigen: 

Fig. 1 eine perspektivische Ahsicht eines geoffneten Back- 
ofens mit einem in den Backofen eingeschobenen, fahr- 
baren Beschickungsgestell , in welches mehrere Back- 
roste eingelegt sind, 

Fig. 2 eine Draufsicht auf einen der Backroste der Fig. 1, 
und 
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Fig. 3 ein Schaltscheraa einer Schalt- und Steuereinrich- 
tung des Backofens. 

Der in Fig, 1 dargestellte Umluf t-Backof en fur Grosskiichen, 
Kantinen usw. weist ein durch zwei Turen 1 verschliessbares 
Ofengehause 2 auf, in dessen Backraum in an sich bekannter 
Weise ein Beschickungsgestell 3 eines Beschickungswagens 4 
eingeschoben ist. Das Beschickungsgestell 3 ist mit Trag- 
schienen 5 versehen, welche zur Aufnahme mehrerer recht- 
eckiger, Gitterstabe aufweisender Backroste 6 bzw. 7 in 
mehreren Hohen oder Etagen vorgesehen sind. In Fig. 1 ist 
nicht dargestellt, dass der Umluf t-Backof en in bekannter 
Weise, z.B. an der hinteren Innenwand, ein Geblase enthUlt, 
das im Ofeninnern eine Luf tumwaizung erzeugt, und dass dem 
Geblase eine Heizeinrichtung mit mindestens einem elektri- 
schen Heizk5rper zugeordnet ist, welche die umgewalzte Luft 
erhitzt, um auf diese Weise das auf einem oder mehreren ein- 
gelegten Backrosten befindliche Gut zu braten, backen, gra- 
tinieren, garen, wiedererwarmen oder aufzutauen. An der 
oberen Frontseite des Ofengehauses 2 ist ein Bedienungs- 
tableau 8 angeordnet, das im vorliegenden Fall einen Tasten- 
schalter 9 zur Inbetr iebsetzung des Backofens mit zwei als 
Kontrollampen ausgebildeten Leuchtf eldern 10 und L0 1 , ferner 
einen ersten Drehknopf 11 zur Einstellung der Of entemperatur , 
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einen zueiten Drehknopf 12 zur Einstellung und zur Anzeige 
der Kochzeit, einen dritten Drehknopf 13 zur Einstellung 
einer im Betrieb zur Befeuchtung des Gutes abgegebenen Dampf- 
menge und einen Zuggriff 14 zur Einstellung einer dem Innern 
des Backofens zugeftthrten Frischluf tmenge • 

Wie aus Fig. 1 ersichtlich, ist der unterste, in das Be- 
schickungsgestell 3 eingeschobene Backrost 6 von ublicher 
Bauart mit einem Rahmen und in Langsrichtung daran befestig- 
ten Gitterstaben. Von diesem bekannten Backrost 6 unter- 
scheiden sich die beiden oberen Backroste 7, von welchen der 
mittlere ganz und der obere teilweise in das Beschickungs- 
gestell 3 eingeschoben sind. Wie aus Fig. 2 deutlicher er- 
sichtlich, ist jeder Backrost 7 auf seiner Gitterstab-Unter- 
seite mit einem maanderf ormig verlegten, rohr- oder band- 
formigen elektrischen Strahlungsheizkorper 15 versehen, wo- 
bei in Fig. 2 die Gitterstlibe oder -drShte des Backrosts 7 
iibersichtshalber nicht dargestellt sind. Der Strahlungsheiz- 
kSrper IS ist mit seinen beiden Enden an einen Stacker 16 
angeschlossen, der an der hinteren Rahmenseite des Backrosts 
7 an diesem befestigt ist und der zwei Kontaktstif te fur den 
IlcizkOrper 15 sowie einen Erdungskontaktstif t hat. 




Aus Fig. 1 ist ersichtlich, dass an der Hinterseifce des Be- 
schickungsgestells 3 ein allseitig geschlossener Schacht 17 
angeordnet ist, welcher auf seiner Vorderseite mit ebenfalls 
dreipoligen Steckdosen 18 versehen ist, die :ur Aufnahme der 
Stecker 16 der Backroste 7 bestimmt sind. Hierbei kann fur 
alle durch die Tragschienen 5 bestimmten Etagen eine Steck- 
dose 18 vorgesehen sein oder aber auch nur fur eine kleine- 
re Zahl von Etagen, z.B. jede zweite. Aus Fig. 1 wird ver- 
standlich, dass beim Einschieben eines Backrosts 7 nach Fig. 
2 auch der Stecker 16 automatisch in die zugehSrige Steck- 
dose 18 geschoben wird, so dass bei vollstandig eingescho- 
benem Backrost 7 dessen StrahlungsheizkBrper 15 automatisch 
elektrisch mit der Steckdose 18 verbunden ist. 

Alle Steckdosen 18 sind durch eine verdeckt im Beschickungs- 
gestell 3 gefuhrte Sammelleitung mit einem ausserhalb di*s 
Backof engehauses 2 am Beschickungswagen 4 angeordneten 
Stecker 19 verbunden, der uber ein mit einem Steckbuchsen- 
teil 20 versehenes Kabel 21 mit einer im Oberteil des Ofen- 
gehauses 2 angeordneten Steuer- und SchaLteinrichtung , zu 
der auch das Bedienungs tableau 8 gehort, verbindbar ist. 
Wic anschliessend anhand dor Fig. 3 noch erlautert wird, 
sind je zwei Steckbuchsen der Steckdosen 18 uber eine Schalt- 
einrichtung an zwei Phasenleiter eines Drehstromnetzcs an- 
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schliessbar, urn die Heizkfirper 15 der Backroste 7 mit Strom 
zu speisen, wahrend die dritte Steckbuchse jeder Steckdose 
18 mit einem Schutzleiter verbunden ist. 

Bevor die Betriebsweise des vorliegenden Backofens naher er- 
lautert wird, wird anhand der Fig. 3 ein Ausfuhrungsbeispiel 
der Steuer- und Schalteinrichtung fiir die Stromversorgung 
der HeizkSrper beschrieben, die einerseits dem Umluf tgeblase 
des Backofens zugeordnet und andererseits an den einschieb- 
baren Backrosten 7 angeordnet sind. In dem in Fig. 3 darge- 
stellten Schaltschema sind Schaltungsteile , die sich auf 
die Steuerung weiterer Backof eneinrichtungen wie Kochzeit, 
Befeuchtung mit Dampf , Signalhorn usw. beziehen, nicht dar- 
gestellt. 

In Fig. 3 ist dargestellt, dass Anschlussklemmen 22 fUr die 
drei Phasenleiter LI, L2, L3 und den Nulleiter N des Wechsel- 
stromnetzes sowie fur einen Schutzleiter SL, dessen Verbin- 
dung mit alien metal lischen Teilen des Backofens angedeutet 
ist, vorhanden sind. Ein dreiphasiger Umluf t-GeblMsemotor 23 
ist iiber Sicherungselemente 24 und ein Schtttz mit Magnet- 
spule 25 ' an die Phasenleiter LI, L2, L3 der Anschlussklem- 
men 21 angeschlossen. Lin erster, dem Umluf tgeblase zugeord- 
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neter Heizkarper 26, der aus mehreren, gleichmassig an alle 
drei Phasenleiter anschl iessbaren Heizelementen 27 bcsteht, 
ist Qber ein SchQtz 28 mit Magnetspule 28 f an die Phasen- 
leiter LI, L2, L3 der Anschlussklemmen 21 angeschlossen. In 
gleicher Weise ist ein zweiter, dem Umluf tgeblase zugeordne- 
ter HeizkSrper 29, der aus mehreren Heizelementen 30 besteht, 
iiber ein weiteres Schutz 31 mit Magnetspule 31' an die Pha- 
senleiter LI, L2, L3 der Anschlussklemmen 21 angeschlossen. 

In Fig. 3 ist ebenfalls der Heizkorper 15 (Fig. 2) eines 
der Backroste 7 mit dem zugehorigen Stecker 16 schematisch 
dargestellt. Ferner sind die Steckdosen 18 des Schachts 17 
(Fig. 1), der aussere Stecker 19 am Beschickungswagen 4, 
das Steckbuchsenteil 20 des Kabels 21 und das Kabel 2 selbst 
schematisch dargestellt. Drei Leiter des Kabels 21 sind uber 
ein weiteres Schutz 32 mit Magnetspule 32 an die Phasen- 
leiter LI, L2, L3 der Anschlussklemmen 22 angeschlossen, um 
die Steckdosen 18 mit je zwei, der drei Phasenleiter zu ver- 
binden. 

Ueber den im Bedicnungs tableau 8 (Fig. 1) angeordneten , dor 
Inbetriebsetzung des Bnckofen^ dicnenden Tastenschalter 9, 
der an den einen Phasenleiter LI angeschlossen ist, wird 
ein Steuerungsteil der dargeste llten Schalt- und Steuerein- 
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richtung einphasig mit Strom versorgt, dessen Stromkreis 
zudem iibcr den Nulleiter N der Anschlussklemmen 21 mit dem 
Wechselstromnetz in Verbindung steht. Dem Tastenschalter 9 
ist die Kontrollampe 10 zugeordnet, die anzeigt, dass der 
Tastenschalter 9 eingeschaltet worden ist, d.h. der Bacl- 
ofen im Betriebszustand ist. 

Zwischen den Tastenschalter 9 und den Nulleiter N ist die 
Magnetspule 25* des Schutzes 25 geschaltet, so dass nach 
der Inbetriebsetzung des Backofens der Umluf t-Geblasemotor 
23 bis zum Ausschalten des Backofens durch erneute Betati- 
gung des Tastenschalters 9 dauernd lauft. 

Zwischen den Tastenschalter 9 und den Nulleiter N sind fer- 
ner iiber Kontaktelemente von zwei Of entemperaturregler 33 
und 34 die Magnetspulen 28', 31' und 32* der Schiitzen 28, 
31 bzw. 32 sowie die zweite Kontrollampe 10' des Bedienungs- 
tableau 8 (Fig. 1) geschaltet. Der Temper aturregler 35 mit 
Oeffnungskontakt 35 ist ein Sicherheitsregler , der bei einer 
bestimmten Ucbertemperatur den Kontakt 35 offnet und damit 
eine weitere Stroinspeisung der Magnetspulen 28', 31', 32* 
sicherheitshalber verhindert. Der Temperaturregler 34 ist 
ein handclsublicher, mittels des Drehknopfs 11 im Bedienungs- 
tableau 8 (Fig. 1} einstellbarer Regler mit drei gestaffel- 
ten Kontakten 36, 37 und 38. Mit anderen Worten weirden die 
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im kalten Zustand geschlossenen Kontaktc 36, 57 und 38 mit 
steigender Temperatur nacheinander durch den Temperaturreg- 
ler 34 geSffnet. Beispielsweise wird der Kontakt 36 bei einer 
Ofentemperatur geoffnet, die 10 K unterhalb der mittels des 
Drehknopfs 11 am Regler 34 eingestellten Soli temperatur 
liegt, wahrend der Kontakt 37 bei einer Temperatur 5 K un- 
terhalb der Solltemperatur und der Kontakt 38 bei der Soil- 
temperatur geSffnet wird. Die Schaltung kann auch so ausge- 
legt sein, dass der Kontakt 36 bei 15 K unterhalb der ein- 
gestellten Solltemperatur off net, der Kontakt 37 bei Er- 
reichen der Solltemperatur und der Kontakt 38 bei 10 K ober- 
halb der Solltemperatur. 

Aus Fig. 3 ist ersichtlich, dass durch den Kontakt 36 die 
Magnetspule 31 f des Schutzes 31, an welchen der eine, dem 
Umluf tgeblase zugeordnete Heizkorper 29 angeschlossen ist, 
ein- und ausgeschaltet wird. Die Reihenschaltung der Kon- 
takte 38 und 37 schaltet die Magnetspule 28 1 des Schutzes 
28, an welchen der andere , dem Umluf tgeblase zugeordnete Heiz- 
korper 27 angeschlossen ist, ein und aus. Die Reihenschal- 
tung des Kontakts (38) und eines weiteren, nachstehend spezi- 
fizierten Kontakts 39 schaltet die Magnetspule 32 1 des 
Schutzes 32, an welchen die Heizkorper IS der Backroste 7 
(Fig. 1,2) angeschlossen sind, ein und aus. Schliesslich 
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wird durch den Kontakt 38 Qber einen Vorwider stand die 
zweite Kontrollampe 10' des Tastenschalters 9 im Bedienungs- 
tableau 8 (Fig. 1) ein- und ausgeschaltct . Der erwahnte 
Kontakt 39 ist ein Oef f nungskontakt des SchUtzes 31, d.h. 
er schliesst, wenn das Schiitz 31 abfallt. 

Fur die nachfolgend beschriebene Funktionsweise wird ange- 
nommen, dass in an sich bekannter Weise jeder der beiden 
dera Umluftgeblase zugeordneten Heizkorper 27, 29 fur eine 
Heizleistung von 10,0 kW dimensioniert ist, bei Vollast 
also eine Heizleistung von 20,0 kW erbracht wird. Ferner 
wird angenonunen, dass im zu beschreibenden Beispiel der 
HeizkQrper 15 jedes Backrostes 7 fur eine Heizleistung von 
2,0 kW dimensioniert ist und dass insgesamt hSchstens sechs 
solche Backroste in den Backofen eingeschoben und iiber das 
Kabel 21 in der beschr iebenen Weise an das Wechselstrom- 
netz angeschlossen sind, so dass eine to tale Backleistung 
von 12,0 kW der Backroste vorliegt. Schliesslich wird aus 
GrOnden eines vernUnf tigen, problemlosen Anschlusswertes 
des Backofens vorausgesetzt , dass im Betrieb des Backofens 
nicht die gesamte verfugbare Heizleistung von 32,0 kW (Um- 
luftheizung 20 kW, Backleistung 12 kW) benutzt wird, son- 
dern hOchstens eine Heizleistung von 22,0 ktf entsprechend 
der Summe dor ha 1 ben Umluf t-Ueizleistung und der Back-Heiz- 
leistung. 
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Nachdem sechs mit Backgut beladene Backrostc 7 in das Be- 
schickungsgestell 3 eingeschoben wurden, wobci der Stccker 
16 jedes Backrosts 7 in die entsprechende Steckdose 18 des 
Beschickungsgestells 3 gesteckt wurde, wird der Beschickungs- 
wagen 4 an den Backofen geschobcn (Fig. 1), worauf die Tiir-en 
1 geschlossen werden. Nach dem Einstellen der Sol 1 temperatur 
mittels des Drehknopfs 11 sowie dem Einstellen der weiteren, 
hier nicht interessierenden Betr iebsparametcr (Backzeit usw.) 
wird der Backofen durch Betatigen des Tastenschalters 9 in 
Betrieb gesetzt. Bis zur Ausschaltung des Backofens am Ende 
der eingestellten Backzeit ergibt sich aufgrund der Fig. 3 
die nachfolgende automatische Leistungs- und Temperaturre- 
gulierung. 

1) Bei geschlossenem Kontakt des Tastenschalters 9 
ist die Magnetspule 25 1 des Schiitzes 25 stromdurchf los^en, 
d.h. der Umluft-Gebiascmotor 23 lauft. Ferner brennt die 
Kontrollampe 10. 

2) Bei kaltem Backofen ist der Kontakt 35 des Si- 
cherheitsreglers 33 und sind die Kontakte 36, 37, 38 dos Tem- 
peraturreglers 34 geschlossen. Somit sind die Magnetspulen 
28' und 31 1 der Schiitze 28 bzw. 31 stromdurchf lossen und da- 
durch die bciden dem Umluf tgcblase zugeordneten lleizkorper 
26, 29 eingeschaltet , so dass die umgewaizte Ofenluft mit 
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der vollen Leistung von 20,0 kW erhitzt wird. Bei erregtem 
Schutz 31 ist sein Kontakt 39 offen, so dass die Magnetspule 
32' des SchQtzes 32 stromfrei ist, das Schutz 32 ausgeschal- 
tet und damit die Heizk5rper 15 der Backroste 7 ausgeschal- 
tet sind. Die in Reihe zum Kontakt 38 geschaltete Kontroll- 
lampe 10 » brennt und zeigt an, dass die Ofenheizung (Umluf t- 
und/oder Backrostheizung) eingeschaltet ist. 

3) Sobald die Luf ttemperatur im Backofen 15 K un- 
terhalb der am Regler 34 eingestellten Soli tempera tur er- 
reicht, Qffnet der Kontakt 36 dieses Reglers, so dass das 
Schutz 51 abfailt und der dem Umluf tgeblase zugeordnete 
Ueizkorper 29 ausgeschaltet wird. Beim Abf alien des Schutzes 
31 schliesst sein Kontakt 39, so dass das Schutz 32 ein- 
schaltet und die Heizkorper 15 der Backroste 7 stromdurch- 
flossen sind. Die Heizleistung verteilt sich jetzt mit 

10,0 kW auf den dem Umluf tgeblase zugeordneten Heizkorper 
26 und mit 12,0 kW auf die HeizkSrper 15 der Backroste 7. 

4) Bei Erreichen des eingestellten Temperatur-Soll- 
werts off net der Kontakt 37 des Reglers 34, so dass das 
Schutz 28 ebcnfalls abfailt und der dem Umluf tgeblase zu- 
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geordnete Heizkorper 26 auch ausgeschaltet wird. Die Back- 
rostheizung von 12,0 kW und das Umluf tgebliise bleiben bei 
ausgeschalteter Umluf theizung weiterhin eingeschal te t . 

5) Steigt die Luf ttemperatur im Backofen weiter an, 
so Sffnet bei einer 10 K oberhalb der eingestelltcn Solltem- 
peratur liegenden Temperatur der Kontakt 38 dcs Temperatur- 
reglers 34, so dass auch das Schutz 32 abfallt und die Heiz- 
korper 15 der Backroste 7 vom Netz abgeschaltet werden. 
Gleichzeitig 16scht die Kontrollampe 10 f . Das Umluf tg^blase 
(Motor 23) bleibt eingeschaltet • 

6) Sinkt die Luf ttemperatur im Backofen auf einen 
durch die Hysterese des Reglers 34 bestimmten Wert von 5 bis 
10 K unterhalb der eingestellten Solltemperatur , so schliesst 
der Kontakt 38 erneut, wodurch die erneute Einschaltung der 
Heizkorper 15 der Backroste 7 uber das Schutz 32 bewirkt 
wird und diese Backrostheizung den Temperaturverlust aus- 
gleicht. 

7) Sind in den Backofen nur ein oder zwei Backroste 
7 eingeschoben, oder gcgebenenf alls uberhaupt keiner, so 1st 
es moglich, dass die von den Hcizkorpern 15 der Backroste 
erbrachte Warme zu gering ist, urn die Luf ttemperatur im Back- 
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ofen auf der eingestellten Solltemperatur zu halten, so dass 
die Lufttcmperatur weiter absinkt. In diesem Fall schliesst 
der Kontakt 37 des Reglers 34 bei einer etwa 20 K unter- 
halb der Solltemperatur liegenden Temperatur automatisch, 
wodurch der dem Umluf tgeblase zugeordncte HeizkSrper 26 
Uber das Schutz 28 erneut eingeschaltet wird und mit dieser 
Umluftheizung von 10,0 kW der Temperaturverlust wettgemacht 
wird, bis die Temperatur den Sollwert wieder erreicht. 

8 ) Wahrend des ganzen Backvorganges , der durch eine 

nicht nahor erlauterte, mittels des Drehknopfs 12 (Fig. 1) 
einstellbare Backzeituhr zeitlich begrenzt wird, wird die 
zur Kompensation von Temperaturverlusten erf orderliche Luft- 
erhitzung im Backofen immer entweder ausschliesslich oder, 
bei starken Temperaturverlusten, mehr als zur Halfte durch 
die HeizkSrper 15 der Backroste 7 bewirkt. Somit wirkt auf 
das auf den Backrosten 7 befindliche Backgut nicht nur die 
im Backofen zirkulierende erhitzte Luft, sondern ebenfalls 
die Strahlungswarmc der HeizkSrper 15, und zwar sowohl auf 
die Unterseite des auf einem Backrest liegenden Backgutes 
als auch auf die Oberseite des auf dem niichstunteren Back- 
rest liegenden Backgutes. Dadurch ergibt sich Uber die ge- 
samte Flache der Backroste eine gleichmassige Hitzeeinwir- 
kung auf das Backgut, so dass einstuckiges , sich Qber die 
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ganze Fiache eines Backrostes erstreckcndes Backgut von 
seinen Randern bis in scinen Mittenbere ich gleichmassig ge- 
backen wird. 



Die erf indungsgemassen Merkmale konnen auch in anderen Aus- 
fuhrungsf ormen realisiert sein. Beispiclsweise kann statt 
der Steckverbindung mit dem Stecker 19, dem Steckbuchsenteil 
20 und dem Kabel 21 (Fig. 1) eine feste ^lektrische Kontakt- 
vorrichtung vorgesehen werden, welche beim EinfUhren des 
Beschickungsgestells 3 in den Innenraum des Backofens die 
Steckdosen 18 mit den Heizkorpern 15 der Backroste 7 ^elbst- 
tatig mit der beschriebenen Schalt- und Steuereinrichtung 
verbindet. Ferner kann die Beschickung des Backofens mit 
Backrosten anders ausgefiihrt sein. Beispielsweise kann in 
an sich bekannter Weise bei einem sehr grossen Backofen 
der ganze Beschickungswagen 4 in den Backofen einschiebbar 
sein, oder es kann bei kleineren Backflf^n statt cines Be- 
schickungswagens mit Beschickungsgestell 3 bloss das Be- 
schickungsgestell vorgesehen sein. Es ist auch mdglich, 
die Tragschienen 5 fur die Backroste 7 direkt an den Seiton- 
wanden des Backofen- Innenraums anzubringen, wie dies bei 
einem Haushaltbackof en der Fall ist, und auch die Steck- 
dosen 18 im Backofen fest anzuordncn und mit der beschrie- 
benen Schalt- und Steuereinrichtung fest elektrisch zu ver- 
binden. 
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Zur Erzielung der durch die erf indungsgemassen Massnahmen 
bewirkten Vorteile ist in jedem Fall nur ein verhaltnismas- 
sig geringer Aufwand erforderlich, da die entsprechende Ab- 
anderung eines bekannten Umluf t-Backof ens bloss die Anord- 
nung von Steckverbindungen am Beschickungsgestell bzv. im 
Ofeninneren, die Anordnung eines Strahlungsheizkorpers an 
jedem Backrost und eine geringfiigige Modifikation der Schalt- 
und Stcuereinrichtung umfasst. 
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